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Tagli disponibili 300 gr./450 gr. Tutti gli hamburger hanno un peso di 200 gr. AL PIATTO

TARTARE DI MANZ“ con poreini® e scaglie di tartufo nero -12 AI_ETTE DI Pul_l_ﬂ' paprika misle e lime 7 pz. -%5 BUBE Rul.l. CEI.TIB - 8 I'etto e sono serviti con patate fry&dip® BUN 300 gr.

avvolta nel lardo di Patanegr,es ~ ITTERIIRENC TEET Femmesemr e A 7T BUDE RULL GELIIV = B eUl0 e

o ALE'ITE DI Pﬂl.l.ﬂ. [:I-ASSICHE - Ottima marezzatura, carne tenera e dal sapore equilibrato ! ER PAR'I‘ENI]PE“ o . .14 .16 !
Iﬁ!}lﬂ!‘fmw MANZD wzx g sesganme 105 e nosira marinatura segrota 7 pa. CUBE ROLL MANZETTA PRUSSIANA -8 'atto | ohioil,povie altmite i s, miabll

, alla napoletana, guanciale laziale e pane artigianale

TARTARE DI MANED o 105 Z ALETTEDIPOLLO' sscu e 75 (75 Moo s ou s s o
caramellate e guanciale croccant?g P epollerosse i opes BUBE Rm_l_ BI_ABK ANG“S - 7.5 'etto THE SMUKED BUN Hamburger di scottona Piemontese = 18.8 | - 14.5

affumicato con legno di mandorlo, uovo alla Bismark, bacon

'I'AR'I'ARE DI M ANZ“ 1 z Il grasso di marezzatura elevato rende la carne succulenta, affumicato, vintage cheddar, salsa BBQ, pomodorini 6 iceberg
caclo o popo con carciofi e guanciale su crema - PI"_I_ETTI Croccanti filetti di pollo nella nostra marinata BBQ, . 7 tenera, delicata, saporita e molto gustosa al palato ) ) )

lime e paprika dolce serviti con maionese al sesamo e teriaki 8 pz. BUBE Rull URUGU AY - 8 'etto o N
TARTARE DI MANZU con puntarelle alla romana, - 13 ‘o’ P ARM I ﬁ I AN A cRucc ANTE Jelanzane spadellate -6 Carne pregiata, apprezzata in tutto il mondo, caratterizzata E!EEEIE a,AllaTgISiglg,,EredEjzngll;E:; %I‘)’;'igl;::lrszut:;tZlkl, -14 -16

stracciatella, olive e peperone crusco da un livello maggiore di grassi monoinsaturi e disposti su trama ;
con pomodori campani e flordilatte dorate in una panatura di olive uniforme, conosciuta per il basso tasso di colesterolo ¢ guanciale croccante

servite su pesto di basilico  pz.

i MANZA MuRA DEI_ BAI_TIC“ - 7_5 l’etto i VAI.ENTIN(] Hamburger di scottona, pere caramellate, -15 -17 i
SPADA DI F"'ETTU SAKE 200 gr. - 13 ‘01 BRIE IN BRBSTA DI cuRNFlAKEs -6.5 Bovino allevato allo stato brado, con carne di color rosso rubino i honey mustard, rucola, nocciole tostate, Goat cheese i

marinata con Sake, Mirin e Teriaki e servita con salsa yakitori , e guanciale croccante

con miele & fichi 5 pz. e con una marezzatura 3+. Sapore deciso ed inconfondibile 1 E O e oo
SPADADITILETTOAUA BBl 200 en ~13 oy ONION RING WL s e o5e (6 o e Ty bt s IRISH BURGER s o <12 | 14

onion ring XL° pastellate alla birra, salsa BBQ al whiskey,
SPADADIFILETTOTARTUFATA 200 6. -14 | POLPETTE DIBOLLITO somerc s s -7 JAGLIATA DI SCOTTONA AL NATURALE R

marinata con miele, tartufo nero estivo e senape lg.vor?,ti con lirpone € pecorino, servite una su pesto di pomodori secchi, i ". M ASTRU o 4 sootiona B . kapBo. - 12 18 i
SPADA DI FILETTO “MORBIDO” 200 g Jq | Coieomeonoctumases i claplnonss Bpe. TAGLIATA DI SCOTTONA o sosomisconm mson =19 i i v o st |
marinata con miele, lime, teriaki e senape BRUCBHE di patate, friarelli e provola con panatura di croccante T e

il ks o s il 2 g TAGLIATA DI SCOTTONA wn e, =195 PUMPKIN st mess, comect g, - 18,5 | - 15.5

IAPAN ESE TATAKI filetto di manzo marinato in stile japanese = 12 FRITT“ “MuRBIDu" Alette di pollo? polletti, brie . 10 5 castagne e tartufo nero In scaglie rucola, zucca gratinata e guanciale
con Mmirin, SAKE & Sola in crosta di cornflakes, parmigiana croccante © onion r{ng' 9 pz. ’ TAG I.IATA DI scunﬂNA con melanzane, ricotta salata, = 19,5

SMOKED TATAKI filetto di manzo marinato e affumicato servito = 1Q rucola selvatica e pomodorini confit J "- EALABRESE Hamburger di scottona Piemontese, -12.8 | -14.5
su crema di parmigiano, con funghi cardoncelli, castagne e tartufo nero cu NTU RN I & I NS AI- ATE - — - - malonese piccante, basilico in foglie, ‘nduja Calabra,
in scaglie Pollo marinato per 24 ore in olio EVO, sale, pepe e lime, cucinato a bassa tem- cuore di Burrata e composta di melanzane

peratura. Le tagliate pesano 280 gr. e sono sevite con patate country wedge®

ARR“STIBINI DI PEcuRA. 10 pz. - 9 TAEI.IATA DI Pnl.l-ﬂ AI PURBINI. con olio al rosmarino = 13-5 BULUGNESE 2“ Hamburger di vitella, pesto di pistacchio, = 14 - 16

o CHEE SEB AKE ‘0’ PATATE FRY&DIP. servite con ketchup - 5 e nocciole rucola, pomodori secchi, brie, mortadella alla brace e glassa
Y7 ol p con crumble di pane, crema al pesto di pistacchi, = 7 X TAG I_IATA DI P[]l_l_[] AI P[]M[]I]I]le cllNFI.I. di aceto balsamico
pomodorini confll, melanzane ¢ mendorle ‘O’ PATATE BBUNTRY WEDGE servite con salsa BBQ - 5 con rucola selvatica e Grana Padano ) 13.5
BARCIUVB uovo cotto a bassa temperatura su crema cacio - 7 P“I.I.ED PURK Salsa BBQ, pulled pork a cottura lentissima oltre 8 ore, -13

: fepe, T Carcion sl s oot ‘,,’ P AT ATE ﬂﬂl_m AMERI[: ANE.semne on maionese piocante - 5. 5 -I- AE I.ll A-I- A D! Puu.ln tco? (;103.17 clheese(,i peretca;*;mellate, - 14 iceberg, pomodorini, cipolla caramellata, bacon affumicato e pane nero
- guanciale croccante, nocciole tostate e glassa di aceto balsamico
I' UVETTu DEI' Bﬂscu uovo cotto & bassa temperatura 7 ‘0’ PATATE AI- FURNU - 5 TARTARE BURGER Pan brioche artigianale®, misticanza con basilico -14

xsr?afliz?:ng,i 5 Z‘fl?lil%iiill? con funghi cardoncelli castagne, chips di zucca N TAG I-IATA DI Pul-l-u ai carciofi su letto di rucola - 13.8 pomodorini confit e salsa ponzu al limone, tartare di manzo da 140 gr.,
“ ” N7 CIBURIETTA DI [: AM Pu s AI_TATA -5 con scaglie di Grana e guanciale cuore di burrata e granella di pistacchio
ANTIPAST“ MuRBIDﬂ x3 persone - ao Hanno un peso di circa 330 gr. e sono serviti con patate country wedge®

Tarare,aheesoske sltn.e (i aigianal «'s PUNTARELLE ALLA ROMANA -5 HAMBURGER AL NATURALE AL PIATTO 11 DEEP FRIED CHICKEN sososoeio s ooty notomosen - 12

panatura segreta a 13 spezie, honey mustard, coleslaw artigianale,

. Bﬂ M B ETTE ‘07 PUNTAREI.I.E AI.I.A RUMANA con stracciatella -6.5 di Scottona Piemontese/Vitella formaggio Monterey Jack e doppio bacon affumicato

Utilizzo di materie prime preconfezionate surgelate o congelate nella preparazione dei piatti presenti sul menu’ qualora il prodotto fresco non fosse reperibile.

|

tilizzo dei semilavorati prodottiin loco, sottoposti ad abbattimento rapido di temperatura ed utilizzati nella preparazione dei piatti.

con fiocchi di sale e olio EVO

HAMB“RGER AI_ PIATTI] di Scottona -14 ﬁ GAI.AWAY B“RGER Trancio di salmone scomposto cotto a bassa -12.8

. . - : e e temperatura con zest di limone d’Amalfi, guacamole® artigianale, misticanza
BEEF SAI'AD Tagliata di controfiletto Uruguay, pomodorini confit, = 1 1 '5 Piemontese con porcini* ¢ tartufo nero estivo con pomodori confit e olive, cream fresh, mandorle, salsa teriaki e pane nero

B[]MBE]TA Carbonara & pz. - 6 scaglie di Grana Padano, pesto di pistacchio, iceberg, misticanza e salsa yakitori H AMB“RGER AI_ PI ATT[]
di Scottona -123.5 W
BﬂMBETrA Pesto di pistacehio ¢ mortadella 2 pz. -6 CAESAR SAI.AD Pollo marinato e cotto a bassa temperatura = 10 Piemontese con cipolle caramellate e guanciale croccante . 7 CEcm B“RGER Hamburger di ceci e olive, misticanza con pomodorini = 12
oppure pollo dorato in stile Kentuchy, salsa Caesar, crostini confit e salsa ponzu al limone, brie in crosta di cornflakes, cipolle
BUMBE.ITA . . . . ) di pane, bacon affumicato, Grana Padano e iceberg caramellate e Tztatziki
Cacio e carciofi con crema di pecorino, carciofi, - 6
guanciale e pepe @ Pz. ﬁ . . -
N 1 t!-eﬁpeNraglllzavEnﬁloEesEliv?gggig;cSI?elmrggfléloorli‘e:igoesi:,t?t:::)r:clg:,tsgua 12'5 ‘07 PARMIGIAN“ Patty di parmigiana, pesto di basilico, basilico in foglie, -11
w7 B[]MBE]TA Poreini® e tartufo nero estivo 2 pz. - 6 guacamole alltigianaie, iceberg, rucola; o galsa yakitort ! ! provola con affumicata, salsa di pomodori campani e pane artigianale
‘0’ BI]MBET[A Ricotta salata, melanzane e salsa di pomodori - 6 ‘O’ TR":“I.I]RE Iceberg, misticanza, stracciatella, pomodorini confit, - 9 SCANSI"NA "_ uR BUDE E SBUPRI GI_I IRRESISTIB"_I FUURI MENU
campani 2 pz. guacamole®, olive e crostini di pane s

via sestio calvino 162 - 00174 - Roma | telefono: 375 584 7399 | www.morbidoburger.it | Seguici su: ﬁ @ Chef GIUSEPPE ARONICA




